CHAMPAGNE CUVEE SAINT VINCENT,
N, BLANC DE BLANCS

ROSE DES RICEYS
COTEAUX CHAMPENOIS

LES RICEYS
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ORATI

Assemblage 100% Chardonnay
Elevage en cuve inox et fut de chéne
Fermentation Malo lactique
Sur lattes environs 48 mois
Potentiel de garde : a boire des maintenant
Alcool 12%
Commentaires :

o Blanc de Blancs

o Vieillissement environ 4 ans

o Dosage:a 10gr/L

o Certifié Terra Vitis

9 JSTAT

(Eil : Couleur or, intense, reflets dorés.

(To:rcnurs Mondial des 1

FEMINALISE

Nez : Complexe, beurré, subtils aromes d'aubépine, subtils ar6mes
d'églantine, généreux aromes de fleurs blanches, arémes de fruits frais,
aromes de péche, aromes de vanille, subtils arémes de bois, ardmes de
cire d'abeille.

Bouche : Complexe, riche, dense, notes de fleurs blanches, notes de

fruits frais, rond, légeérement minérale, corps structuré, bonne
intensité, longue persistance, notes de beurre.

Q VICI

Température de service : Entre 5° et 8

Accords mets et vins : A vocation apéritive, Entrées froides, Entrées
chaudes, Poissons, Viandes blanches

- 750ml
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CHAMPAGE VINCENT LAMOUREUX 2 rue sénateur lesaché 10340 Les Riceys — France -Téléphone : +33 (0)3 25 29 39 32
vincent-lamoureux@wanadoo.fr - https://www.champagne-lamoureux-vincent.fr
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