
 

CHAMPAGE VINCENT LAMOUREUX 2 rue sénateur lesaché 10340 Les Riceys – France -Téléphone : +33 (0)3 25 29 39 32  

vincent-lamoureux@wanadoo.fr - https://www.champagne-lamoureux-vincent.fr 

 

 

 

 
 

 Assemblage 60% Pinot Noir et 40% Chardonnay 

 Elevage en cuve inox  

 Fermentation Malo lactique  

 Bouteilles 0,75l 

 Potentiel de garde : à boire des maintenant 

 Alcool 12% 

 Commentaires :  

o Vieillissement en cave sur lattes environs 4 ans 

o Dosage à 55 gr/L 

o Assemblage de vin de réserve 

o Certifié Terra Vitis 

 

 Œil : Couleur or, dense, reflets dorés. 

 

 Nez : Expressif, intense, généreux arômes de fleurs blanches, généreux 

arômes de beurre. 

 

 Bouche :  Harmonieuse, riche, moelleuse, légères notes de fleurs 

blanches, notes de fruits cuits, rond, légèrement minérale, corps 

puissant, longue persistance, notes de beurre. 

 

 Température de service : Entre 5° et 7°  
 

 Accords mets et vins : Foie gras, Foie gras poêlé, Desserts au chocolat, 

Desserts aux fruits, Desserts à la crème.  
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