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FLABORAT

Assemblage 60% Pinot Noir et 40% Chardonnay
Elevage en cuve inox
Fermentation Malo lactique
Bouteilles 0,751
Potentiel de garde : a boire des maintenant
Alcool 12%
Commentaires :
Vieillissement en cave sur lattes environs 4 ans
Dosage a 55 gr/L
Assemblage de vin de réserve
Certifié Terra Vitis

Q ﬁ STATI

(Eil : Couleur or, dense, reflets dorés.

Nez : Expressif, intense, généreux aromes de fleurs blanches, généreux
aromes de beurre.

Bouche : Harmonieuse, riche, moelleuse, 1égéres notes de fleurs
blanches, notes de fruits cuits, rond, légérement minérale, corps
puissant, longue persistance, notes de beurre.

B e

Température de service : Entre 5" et 7°

Accords mets et vins : Foie gras, Foie gras poélé, Desserts au chocolat,
Desserts aux fruits, Desserts a la creme.
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